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MANTARLI UCGEN DURUMLER

Malzeme:

400 gram mantar

2 corba kagiJi Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
400 gram taze hasglanmis bezelye

2 adet yumurta

Yarim ufalanmis bayat ekmek ici

Tuz, karabiber

4 adet lavas ekmegi

marul yapragi

Mantarlar temizleyip dilimleyin. Zeytinyaginin 1 tath kasidi kadarini yapismaz ylizeyli bir tavada isitin.
Dilimlenmis mantarlar ekleyip birka¢ dakika kavurun. Ocaktan alip sogumaya birakin. Haglanmis bezelye ve
yumurtalar mutfak robotuna aktarip plre haline getirin. Elde ettiginiz karisimi cukur bir kaba alin. Dilimlenmis
mantar ile ufalanmis ekmek igini ekleyin. Tahta bir kasikla karistirin. Tuz ve istediginiz bir baharatla tatlandirin.
Karisimi yarim saat dinlendirdikten sonra mandalina blyUkligunde pargalar koparip elinizde sekillendirin.
Tavada az yagla veya firinin izgara bélimdnde her iki tarafini gevirerek kizartin. Lavas ekmegine sarip marul
yapragi ve kirmizibiber ile servis yapin.
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