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MANTARLI UC BIBERLI OMLET

1/2 Paket (200 gr.) Mantar

2 Yemek Kasidi (ince-uzun dogranmis) Yesil Biber

1 Yemek Kasigi (ince-uzun dogranmig) Kirmizi Biber
1 Yemek Kasidi (ince-uzun dogranmig) Sari Biber

3 Yemek Kagsigi margarin

3 Adet Yumurta (yumurtalar minik ise 4 de olabilir)
Tuz

Karabiber

Mantarlari yikayip, kurulayin. ince ince dilimleyin.

Orta boy bir tavaya; 1 yemek kasigi margarini ve mantarlari koyun. Orta ateste, arada karigtirarak, mantarlar
suyunu salip, tekrar ¢cekinceye kadar pisirin.

Mantarlar suyunu ¢ekince, 2 yemek kasigi sanayag ve biberleri ekleyin. Surekli karistirarak, 2-3 dk. kavurun.
Bir kasede yumurtalari, tuz ve karabiber ile iyice ¢irpin.

Yumurtalari, mantarl biberli karigimin Gizerine yayin ve Uzerinde gizikler yapa yapa pigirin.

Yumurtalar pisip, fazla katlasmadan atesten alin.

Hic bekletmeden sicak servis edin.
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