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MANTARLI TURNEDO

Aldig1 kadar karabiber
Aldig1 kadar tuz

500 gr mantar

4 yemek kasigi zeytinyagi
4 adet arpacik sogan

4 adet turnedo

4 dal maydonoz

1 dal kekik

Sogan ve arpacik soganlarini, maydonozu ve kekigi kiyin. Mantarlari yikayin, ayaklarini kestikten sonra
uzunlamasina dilimleyin. Soganlar hari¢ bunlarin hepsini zeytinyaginda ve kuvvetli ateste 5-8 dakika sarartin.
Sonra tuzunu biberini ayarlayin ve soganlari ekleyin. Turnedolarin iki ylizin0 de 1zgarada kizartin. Tuzlayip
biberleyin. Yaninda mantar-sodan karisimi ile servis yapin.
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