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MANTARLI TOST

Malzemeler:

Yarim paket mantar

Ceyrek bardak yag ya da margarin
2 dis sarimsak, dévilmuis

Yarim ¢ay kasigi tuz

Biber ve hindistancevizi

1 cay kasigi limon suyu

Ceyrek bardak krema

4 dilim kizarmis ekmek

2 yemek kasigi maydanoz, kiyilmis

Yapiligt:

Mantarlari genis bir tavada hafifce kahverengilesinceye kadar kizartin. Sarimsak, tuz, biber, krem santi, limon
suyu ve kremayi karistirin ve krema kalinlagincaya dek pigirin. Ekmegi yaglanmamis kizartma kagidinin Gizerine
yerlestirin. Mantarlari ve kremayi ekmegin Uzerine sirin. Maydanozla susleyin. 210 derece isida 5-8 dk. arasi
krema ve mantarlar dolgun gézikinceye kadar pisirin. Bekletmeden servis yapin.
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