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MANTARLI TORTELLINI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase
2 Dis Sosu icin: sarimsak

5 Dilim Sosu icin: salam

4 Adet Sosu icin: mantar

1 Paket Sosu i¢in: ¢ig krema

1 Yemek Kasidi siviyag

1 Paket tortellini makarna

1 Yeterince tuz

Makarnayi bol suda ve genis bir kapta dagilmayacak sekilde hasliyoruz (ben neredeyse 15. dk. hagladim).
Makarna haslanirken mantarlar ve salamlari dilimliyoruz. Genig bir teflon tavaya sana yagd koyarak mantarlari
ve sarimsaklari soteliyoruz, mantar suyunu ¢ekince dilimledigimiz salamlari tavaya ekliyoruz ve 2-3 dk.
karigtirarak pisiriyoruz. Son olarak kremayi ekliyor ve 5-6 dakika kaynatiyoruz. Tortelliniyi slizerek servis
tabag@ina aliyoruz ve Gzerine sosunu ekleyerek servis yapiyoruz. Istege gbre baharat ve nane yapraklarida
eklenebilir.
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