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MANTARLI TOP KOFTE

Yarim kg kiyma

15 adet mantar

1 adet kuru sogan

1 .orba kasidi tereyadi

1 cay bardagi galeta unu
1 cay kasigi karabiber

2 cay kasi§i tuz

Sogan ince dogranir, tereyaginda pembelestirilir. Uzerine ince dogranmis mantar eklenir ve hizl ateste kavrulur.
Sonra sogumaya birakilir. Kiyma ve kavrulan malzeme bir araya getirilir, butlinlesene kadar yogrulur. Hargtan
ceviz kadar parcalar alinir ve yuvarlanir, yaglanmis firin kabina dizilir. 200 derece firinda 25 dakika pisirilir.
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