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MANTARLI TEPSI BOREGI

MALZEMESI:

4 yufka,

750 gr mantar,

3 sogan,

1 yumurta,

1 yemek kasigi yogdurt,
1 su bardag stit,
¢orek otu,

siviyag,

tuz.

Dogranmis soJanlari kizgin yagda pembelestirip, dogranmis mantarlarla tuzunu ekleyin ve suyunu cektirin. 1
yumurta, siit, yogurt ve biraz yagi birlikte ¢irpin. Firin tepsisini yaglayip bir yufkayi yayin ve lizerine hazirladiginiz
sosu sirin, ikinci yufkayi serip Gzerine mantarlari yayin. Uzerine kalan yufkalar yayip yukaridaki iglemi
tekrarlayarak yufkalari bitirin ve ¢cérekotu serpin. 180 C'ye isitilimis firinda GstinU kizartin.
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