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MANTARLI TEPSI BOREGI

Malzemeler

5 adet yufka

750 gr mantar

4 adet kuru sogan

1/2 su bardagi sivi yag (125 m)
2 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

1 su bardag@i sut (250 ml)

2 ¢orba kasigi yogurt

Yapiligi

Soganlari, irice kiyin ve 3 ¢orba kasidi sivi yagda, pembelesinceye kadar kavurun.

Mantarlari, ince ince dograyin sodanlara ilave edin. Mantarlar sularini salip, sonra tekrar gcekene kadar
kavurmaya devam edin.

2 yumurta ile yagin seri kalanini, sttd ve yogurdu ¢irpin.

Yaglanmis firin tepsisine 1 adet yufkayi yayin ve Gzerine hazirlamig oldugunuz karigimi firgayla striin. Bu iglemi,
béregin altina 3 adet yufka gelecek sekilde tekrarlayin.

Tepsiye serdiginiz 3 kat yufkanin Gzerine mantarlar yayin.

Geri kalan 2 kat yufkayla, aralarina hazirlamig oldugunuz sitlli karigimi siirerek, bdreginizin Gstlini.kapatin. Geri
kalan sGtl0 kangimi boreginizin Gzerine dokup, bir adet yumurta sarisini firga ile stirtin.

Onceden 200 derecede isittiginiz firinin orta rafinda, béregin lzeri kizarana kadar (30 dk) pisirin.

Fotograf "clneyt a." tarafindan génderildi. 15.03.2019
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