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MANTARLI YUFKA BOREGI

3 adet yufka,

1 su bardagi mantar,

1 kase kavrulmus ispanak,
100 gram kasar peyniri rendesi,
100 gram margarin,

yarim demet dereotu,
yarim demet maydanoz,
tuz,

kekik,

karabiber,

2 dis sarimsak veya sucuk,
1 adet yumurtanin sarisi

Ispanagi kavurun. igine ince ince dogradiginiz maydanoz ve dereotunu ekleyin. Dogranmis mantari, kiiglik
kicUk dogranmis sucugu veya sarimsagl, kasar peyniri rendesini, kekigi ve karabiberi de koyarak harmanlayin.
Yufkayi yayin. 4 parmak genigliginde boyuna kesin. Kesilen pargalari ortadan ikiye bélin.

Hazirlanan i¢i yufkanin bir ucuna koyun ve rulo olarak sarin.

Batin yufkalara ayni islemi uyguladiktan sonra tepsiye dizin ve (zerine erittiginiz 100 gram margarini gezdirin.
Yumurta sarisini da stirdiikten sonra 200 derecelik firinda kizarana dek pisirin ve sicak olarak servis yapin.
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