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MANTARLI TEL SEHRIYE PILAVI

2 su bardagi tel sehriye

1 su bardagi mantar

1 adet kirmizi dolmalik biber
1 adet kuru sogan

1 tath kagsid1 tereyagi

3 yemek kagigi sivi yag

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Kuru sogan ve kirmizi biberi zar seklinde dograyin. Tereyaginda pembelesene kadar kavurun. Uzerine
dogradiginiz mantarlari ilave edip 4 dakika soteleyin. Karabiber ve tuz atip bekletin.

Tel sehriyeyi sivi yagda, rengi kahverengi olana kadar kavurun. 2 bardak sicak su, sotelediginiz mantarlari ve
sebzeleri ekleyin. Pilav suyunu ¢ekene kadar pigirin.
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