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MANTARLI TAVUKSUYU CORBA

1 corba kasigi margarin
2 ¢orba kasiJi un

14 adet mantar

12 dis sarimsak

4 su bardag tavuk suyu
4 corba kasigi siviyag
Yarim ¢orba kasigi salca
Tuz

Margarini tencerede eritin. Unu ilave edin, kavurun. 10 adet mantari ince dograyip, tencereye alin. 1-2 dakika
daha kavurun. Ince kiyilmis sarimsaklari ve tavuk suyunu ilave edin. 15-20 dakika pisirin. Tuzunu ayarlayin.
Kalan mantarlari irice dograyip, kizdirimis siviyagda soteleyin, corbanin tizerine alin. Salgay1 da ayni yagda
ezin. Gorbanin Uzerine gezdirip servis yapin.
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