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MANTARLI TAVUKLU PILAV

1 adet kig¢uk boy tavuk
250 gr mantar

3 su bardagi piring

1 fincan siviyag

1 ¢corba kasigi tereyagd
Tuz, karabiber

Tavuk yikanip bol suda haglanir.

Suyundan ¢ikartilip, kemiklerinden ayiklanir.

Pirince bir miktar tuz konup, sicak su dokdlip, 20 dakika bekletilir.

Mantarlar ayiklanip, ince ince dogranir. Tencereye tereyagi, sivi yagd ve mantarlar konup, kisik ateste kavrulur.
Mantarlar yumusayincaya kadar pisirilir. Daha sonra suyu stizilmis piring mantarlara katilip karistirilir.

5 su bardad tavuk suyu, tuz ve ayiklanmig tavuk pargalan katilip karistirilir. Pilav ylksek ateste kaynayinca
gayet kisik atese alinip, yavas yavas suyu gektirilir.

Pisince Uizerine kagdit havlu 6rtillp kapagdi sikica kapatilip dinlendirilir. Karabiber ekilip servis yapilir.
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