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MANTARLI TAVUKLU MAKARNA

6 tane tavuk baget

2 yemek kasigi yag

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kekik
Makarnasi igin:

1 paket kepeki makarna
500 gr mantar

1 kase ketcap

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigi biber plresi
3 dis sarimsak

1 tutam taze feslegen

1 tutam kereviz yapragi

3 yemek kasig! yag

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Tavuk bagetlerini bir kaba alarak Gzerine eritilmis sana yagl, tuzu, karabiberi, pul biberi ve kekigi alarak iyice
harmanlayin. Firin tepsisine dizerek 180 derecelik firinda nar gibi kizarana kadar pisirin.

Diger tarafta makarnayi haglayin. Mantari ve sarimsag@i yagda yiksek ateste sotelemeye baslayin. Bir sire
pistikten sonra Gzerine ketgabl, biber plresini ve salgayi ekleyin. Biraz su ile kivamini a¢in. En son ocaktan
almaya yakin ince dogranmig feslegen ve kereviz yapragini da ekleyin. En son hagladidiniz makarnalar da igine
ilave edip harmanlayin. .

Makarnalari servis tabagina alin. Uzerine nar gibi kizarmig tavuk bagetlerini yerlestirerek servis edin.
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