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MANTARLI TAVUKLU KOKTEYL CORBASI

1 Paket Bizim Mutfak Kremali Mantar Corbasi
2 Dis Sarimsak, dévilmus

4 corba kasigi zeytinyagi

1 corba kasigi Maydonoz, ince kiyllmig

1 corba kasigi Dereotu, ince kiyllmig

10 Su Bardagi su

Bir tencereye zeytinyadi koyun, lizerine sarimsaklari ilave edip soteleyin. Daha sonra maydanoz ve dereotunu
ilave edip hafifce gevirin. 8 su bardag su ilave edip kaynatin. Ayri bir kabin i¢erisinde 1 paket Kremali Tavuk ve
Kremali Mantar corbasini 2 bardak su ile karistirin ve tencereye karistirarak ilave edin. Kaynadiktan sonra kisik
ateste 10 dakika pigirin.
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