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MANTARLI TAVUKLU BOREK

Malzemeler

3 adet yufka

1 bardak mantar

1 adet tavukgdgsu eti
1 bardak kasar rendesi
1 cay bardagdi sivi yag
1,5 bardak tavuk suyu
1,5 bardak sit
Yeterince tuz
Karabiber

Hazirlanisi

Tavukgégdsunl haglayin ve kiguk kiigik dograyin. Mantar ve kasar rendesiyle karistirin. Tuz ve karabiber
ekleyin. Firin tepsisini yaglayip bir yufkayi serin. St ve yad karisimiyla islatin. Diger yufkayi serin. Tavuklu igi
ilave edin. Son yufkayi serip sit ve yagd karisimini s’ riin. Orta hararetli firinda Uzeri kizanncaya kadar pisirin.
Firindan ¢ikardiktan sonra tzerine soguk tavuk suyu dékin. Dilimleyerek servis yapin.

ML® Tavuklu Mantar icin tiklayin
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