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MANTARLI TAVUK SOTE

Y2 kg kusbagi but veya gbégdus

1 kutu mantar

Y2 limon suyu

1 orta boy sogan

1 adet etli kirmizi biber

2 corba kasi@i sivi yag (misir 6z0)

Yayvan bir tencerede piyaz dogranmis soganlar hafifce sarartilir, piligler ilave edilip karistirilarak pisirmeye
devam edilir.

Mantarlar yikanip dérde bolindr.

Uzerlerine kararmamasi i¢in limon suyu gezdirilir.

Etli kirmizi biber iri gekilde dogranr.

Hepsi pismekte olan pilice katilir. Istege goére tuz, karabiber, kekik ilave edilir.
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