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MANTARLI TAVUK SOTE

Malzemeler:

0.5 kg. kugbasi tavuk
250 gr. mantar

2 bas sogan

2 adet domates

4 adet yesilbiber

1 kasik salca

1 bas sarimsak
tuz

karabiber

kekik

2 kasik soya sosu
1 fincan zeytinyag.

Tencereye yag koylur, tavuk etleri ve soganlar icine atilarak sote yapilir. Etler iyice suyunu ¢gekince boylamasina
kesilen mantarlar igine atilir. Sirasi ile biberler, domatesler salga ve su ilave edilir, sote pisince kekik, karabiber,
tuz ve soya sosu ile lezzetlendirilir.
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