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MANTARLI TAVUK SOTE

2 parca tavuk gégus eti

2 yemek kagsidi sivi yag

1 adet orta boy sogan

2 dig sarimsak

3 adet domates, kip dogranmig

1 tath kasidi biber salgasi

10-12 adet kultir mantar

3-4 adet kirmizi mini aci biber tursusu
2-3 dal maydanoz

Tuz

Tavuk etlerini kugbagi dograyin.

Sivi yagi genis ve derin bir tavada isitip ince kiyilmis soganlari ve sarimsaklari kavurun.

Rendelenmis domatesi, salcayi, tuzu ekleyin. 5 dakika kavurduktan sonra tavuk etlerini ilave edin.

Arada bir karigtirarak tavuk etlerini 10 dakika kadar yuksek ateste pigirin.

Kip dogranmig mantarlari ilave edin. 5 dakika daha pigirdikten sonra mini aci biber tursusunu ve iri yapraklar
halinde dogranmig maydanozu ekleyin.
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