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MANTARLI TAVUK SOTE

600 g tavuk pirzola

400 g mantar

2 yemek kagsidi kadar sivi yag
1 yemek kasigi domates salgasi
3 yemek kasigi domates sosu
2 adet domates

Kekik

Karabiber

Pul biber

Tuz

Yarim su bardagi sicak su

Kusgbasi dogranmis tavuk eti tencereye alinir, kapadi kapatilarak suyunu ¢ekene kadar kavrulur. Dogranmig
mantar eklenerek tencerenin kapag tekrar kapatilir 5dk kadar pisirilir. Daha sonra sivi yag, domates salgasi
eklenerek 1-2 dk daha pisirilir. Sarimsak, kekik, karabiber, pulbiber ve tuz eklenir. Yarim su bardagi sicak su
ilave edilerek 3-4 dk pisirilir ocaktan alinir.
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