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MANTARLI TAVUK

2 parga tavuk gégsu

1 paket mantar

1 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

1 yemek kasigi salca

1 cay kasigi karabiber ve toz kirmizi biber
1 adet sogan

2 yemek kasigi sana margarin

Yagdi tencereye koyun. Sogani, biberleri ve klicUk pargalar halinde dogranmis tavuk gégsunu kavurun. Sonra
dogradiginiz mantarlar ekleyin. Kavurmaya devam edin. Suyunu birakip ¢ekince salca ekleyin. Tuzunu
ayarlayin ve baharatlar ekleyin. Cok az kaynamig su ilave edin ve pismeye birakin.
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