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MANTARLI TAVUK

2 adet tavuk g6gsu

250 gr. mantar

1 adet sogan

1 corba kasigi margarin

2 adet biber

1 tath kasigi kori

1 ¢corba kasigi krema

4 corba kasig rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Tavuk etlerini dograyin. Piyazlik dogranmig soganlari margarinde kavurun. Tavuklari ve mantarlari ekleyin.
Ug-dort dakika daha kavurup biberleri, kdriyi ve tuzu ekleyin. Tencereyi ocaktan alin. Hafifce ilininca kremayi
katin. Rendelenmig kasar peynirini de yemegin tzerine dékin. Tencerenin kapadini kapatin. Kasarlar eriyince
servis yapin.
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