—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTARLI TAVUK

2 Adet sogan

4 Adet sivri biber

3 Adet Domates

3 Yemek Kasidi Sana Margarin
1 Su Bardag@i kasar peyniri
1 Tutam karabiber

1 Kg. KUSBASI TAVUK

1 Tutam pul biber

1 Kg. MANTAR

1 Tutam KORI

1 Tutam tuz

1. Soganlari ve biberleri klicik kii¢ik dograyip siviyagda pembelesinceye kadar pisirin.

2. Tavugu ekleyin, 5 dakika kadar tavuklari da pigirin. Domatesi ve mantari ekleyerek harli ateste mantar ve
tavuklar pisinceye kadar pigirin.

3. Daha sonra baharatlari ekleyerek firin tepsisine alin.

4. Uzerine kagar peynir ekleyerek dnceden isitilmig firinda peynir eriyinceye kadar pisirin.
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