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MANTARLI TAVUK

Elif Korkmazel

2 adet tavuk g6gsu

200 gr. mantar

2 ¢orba kasiJi sivi yag
Yarim cay kasigi kori

1 ¢orba kasigi soya sosu
2 adet domates

2 adet sivri biber
Karabiber

Pul biber

Tavuk etlerini jilyen dograyin. Uzerine kori, soya sosu, karabiber ve pul biber ekleyin. Yarim saat bekletin.
Mantarlari, domatesleri ve biberleri dilimleyin. Yag bir tavada kizdirin. Tavuklara tavaya alin. Uzerine mantar,
domates ve biberleri ekleyin. Tuz ve karabiber ilave edin. Tavuklar ve sebzeler suyunu birakip ¢gekene kadar
orta ateste pigirin.
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