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MANTARLI TAVUK

Malzemeler:

3-4 adet milfdy hamuru

1 adet tavuk

2 adet kliclk havug
Yarim kutu bezelye

1 adet limon

1 kutu mantar

1 kutu krem santi (krema)
1 adet yumurta sarisi
Yeteri kadar tuz karabiber

Hazirlanisi:

Tavugdu hasglayip, etlerini didin. Havuclar haglayip kabuklarini kazidiktan sonra yuvarlak sekilde dilimleyin.
Mantari ayiklayip, limonlu suda haglayarak 4'e veya 8'e kesin. Bezelyelerle birlikte tavuga ekleyin. Tuzunu ve
karabiberini atin. Krema ile karigtirip, yaglanmig payreks kabina sikigtirin. Milféy hamurunu seritler halinde
keserek, karigimin Uzerine kafes seklinde déseyin. Uzerine yumurta sarisi strtp orta isili firinda pisirin.
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