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MANTARLI TAVUK KEBABI

500 gr. tavuk parca
200 gr. mantar

2 adet domates

1 adet sogan

Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 ¢corba kasigi tereyad
3 dis sarimsak

2 adet defne yapragi
Tuz

Karabiber

Kekik

Tavaya siviyagi ve tereyadini alip, kizdirin. Tavuk parcalarini tavaya aktarip yari yariya pisene dek arada bir
karistirarak soteleyin. Delikli kepce ile tavuk pargalarini tavadan alin. Sodan ve sarimsagi kiiguk klicik dograyip
ayni yagin icinde pembelesti-rin. Domateslerin kabuklarini soyup tavla zari iriliginde dograyin. Tuz, karabiber,
kekik ve defne yapraklarini ekleyin. Tavuk par¢alarini ekleyip, malzemelerin tzerini hafifce asacak kadar su
ekleyin. Kisik ateste ve kapagi kapali olarak pigirin. Mantarlari boyuna dilimler halinde kesin. Limonlu suda
mantarlari haglayin. Mantarlari delikli kepge ile tencereden ¢ikartin. Tavuklu karigima ilave ederek 5 dk. daha
pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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