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MANTARLI TAVUK GOGSU

4 adet tavugun godgis eti
500 gram mantar

2 adet sogan

2 adet domates

Yarim kasik salca

Yarim bardak aycicek yagdi
Tuz

Karabiber

Tavuklarin kemiklerini ¢ikarin. Etlerini, az sivi yag, tuz, cok az salga ile tepside karigtirin. Tavuklari izgarada
veya teflon tavada pisirip tepsiye dizin. Baska bir kapta sodanlari dograyip bes dakika kadar kavurun.
Mantarlar iriyse ikiye béllip sodana katin. Domatesi de soyup dograyin, biberi de dodrayip katin 15 dakika
kaynattiktan sonra tavuklarin Ustiine dékin sicak servis yapin.
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