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MANTARLI TAVUK

400 gram kemiksiz dévilmis tavukgdgsu
1 adet sogan

150 gram mantar

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 ¢orba kasiJi ¢ig krema

Tuz, karabiber

Tavuk etlerini yagsiz tavada iki yuziini de 4 dakika kizartarak pigirin. Tavadan alin, ayni tavaya yarim ay
keklinde dogranmig sodanlari, dilimlenmis mantarlari ve tereyagdini koyup 5 dakika pisirin. Uzerine kizarttiginiz
tavuk etini koyup pisirmeye devam edin. Baharatlari ve en son kremay! ekleyip bir tasim kaynatin ocaktan alip
sicak olarak servis yapin.
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