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MANTARLI TAVUK GOGSU DOLMASI

3 adet tavuk gégsu

50 gr mantar

1 adet sari biber

1 adet kirmizi biber

1 adet sivri biber

1 adet sogan

1 cay kasigi kekik

5 dal taze sogdan

1 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay kasigdi tuz karabiber

Biberlerle, sogan ve mantarlari kiip seklinde dograyin ve tavada zeytinyagi ile soteleyin. Baharatlari ve tuzu
ekleyip karnistinin. Hazirladiginiz harci tavuk gégus etinin icine doldurun. Tavada hafif¢e kizartip firin tepsisine
yerlestirin. Temizlediginiz taze sodanlarin yesil kisimlarini ince dograyarak tavuklarin Ust kisimlarina serpin. 180
dereceye ayarlanmis firinda 15 dakika daha pisirin. Sicak servis yapin.
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