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MANTARLI TAVUK DURUM

1 tavuk gégsu

1 sogan

2 kasik zeytinyag
2 sivri biber

1 bardak mantar
1 lavas

Mantarlar yikayip kip seklinde dograyin. Biberleride kip kiip dograyin. Sogani yemeklik dograyip yagla
kavurun. Biberleri ve mantarlari ilave edip suyunu ¢cekene kadar kavurun. Dogranmis tavuk etlerinide ekleyip
kavurmaya devam edin. Tavuklarin iyice rengi déntp pismeye basladiklarinda baharatlari ve tuzu ilave edip
karistirdiktan sonra sicak su ilave edip pisirin. Lavas ekmeklerinizi tavada iki tarafini isitip pisenleri igine koyup
sarin.
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