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MANTARLI TAVUK DOLMASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Kase mantar

4 Adet tavuk budu

1 Tutam feslegen

1 Adet kuru sogan

3 Dis sarmisak

1 Tutam karabiber

1 Tutam kekik

1 Tutam tuz

1 Kase ev yapimi ketgap

i¢ harcr icin mantarlari ince dograyarak sodan ve sarimsakla beraber SANA yaginda kavurun. Tuzunu ve
baharatlarini ayarlayarak bir stire pisirin. Kemiklerinden ayrilmis tavuk butlarinin igine i¢ hargtan koyduktan
sonra dikin. Yaglanmis tepsiye alarak énceden isitiimis 180 derecede kizarana kadar pisirin. Sosu igin ev yapimi
ketcapli SANA yagdi ve feslegenle beraber kisa bir siire kavurun. Pigen tavugu dilimleyerek bu sosla beraber
servis edin.
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