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MANTARLI TAVUK CORBASI

Mantarlar ince ince kesilir ve bir tencereye konulur ve Uizerine limon suyu dokullp karistirilir. 6 bardak su ilave
edilip kaynamaya birakilir. kaynayan mantarli suyun igine yavas yavas bizim paketler dokulUr ve iyice karistirilir.
Corba istenilen kivamda koyulaginca atesten alinir. Arzuya gore bir ¢corba kasisidi tereyaginda iki cay kasigi
kirmizibiber yakilir ve servis yapmadan énce gorbanin Gzerine dokulir.
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