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MANTARLI TAVUK CORBASI

2 adet tavuk biftek

200 gr. mantar

1 adet limon

2 kahve fincani un

2 ¢orba kasig margarin
1 su bardag st

4 bardak su

Tavuklar kGi¢Uk kipler halinde dogranir. Mantarlar ince ince kesilir ve bir kaba konulur ve Gizerine limon suyu
doékalap kanstinlir. Bir tencerenin icinde yag eritilerek icine mantar ve tavuklar konulur ve 2-3 dk. kadar harli
ateste kavrulur. Ardindan Uzerine 4 bardak su ilave edilip kaynamaya birakilir. Un sitin iginde iyice ezildekten
sonra kaynayan gorbanin igine yavas yavas dokulur ve iyice karistinlir. Gorba istenilen kivamda koyulaginca
atesten alinir. Arzuya gére bir ¢corba kagsisig tereyaginda iki cay kasigi kirmizibiber yakilir ve servis yapmadan
6nce corbanin Uizerine dokdildr.

ML® Havuclu Mantar Corbasi icin tiklayinML® Kaymakli Mantar Corbasi icin tiklayin
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