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MANTARLI TAVUK CIGERI

500 gr. tavuk cigeri

250 gr. mantar

1,5 ¢orba kasig domates salcasi
1 blyUk sogan

katiyag

karabiber

tuz

Cigerleri yikayip, kurulayin ve karabiber ve tuzunu serperek karistirin. Kizgin yagda, dogranmis soganlari
pembelestirin ve dogranmis mantarlari ilave edip suyunu ¢ektirin. Ayri bir kizgin yagda, cigerleri pigirin ve
Uzerine pisen mantarlarla salgayi ilave edin. Bir ka¢ dakika gevirerek pisirin.
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