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MANTARLI TAVUK BUDU

4 adet tavuk budu

400 gram taze kultur mantari
3 adet orta boy patates

2 kasik tereyagi

1 cay bardagi Ilik su

1 tath kasigi tuz

1 tath kasigi karabiber

Patatesler, mantarlar iyice yikanir. Tavuklarin derisi temizlenir.

Kabugu soyulan patatesler elma dilimleri seklinde dilimlenir. Mantarlar boyundan ikiye bolunur.

Agzi kapakli teflon bir tencereye tereyadi koyulur. Tereyadi hafif eridikten sonra tencerenin bir kenarina
mantarlar bir kenarina patatesler ve bir kenarina da tavuk butlar yerlestirilir agzi kapatilir.

Egder tencereniz ¢gok hava kaciriyorsa 1 cay bardagi su eklenerek oyle atese konur.

Tuz ve karabiber eklenir.
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