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MANTARLI TAVUK BIFTEK

2 parga tavuk biftrek
15-20 adet mantar

1 adet domates

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

5 ¢orba kasiJi zeytinyag

Tavaya yag konur, i1sininca biftekler atilir ve iki ylizi pembe renkte kizartilir. Sicak kalacak sekilde bir kenara
konur. Ayni tavaya ince dogranmis mantarlar atilir. Harli ateste ¢evrilir. Yumusamaya baslayinca rendelenmis
domates, tuz ve karabiber eklenir. 5-6 dakika daha pisirilir. Tavuk biftek esliginde, mantarlar servis yapilir.
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