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MANTARLI TART

2 BARDAK UN

1 KABARTMA

1 GAY KASIGI TUZ

1 YUMURTA N
100 GR SANA HAMURIS|
2 YEMEK KASIGI SU

2 ADET SOGAN.

2 ADET YESIL BIBER
4 YEMEK KASIGI SIVIYAG
500 GR MANTAR

BIRAZ KARABIBER

200 GR KASAR

UN, KABARTMA TOZU,TUZ, YUMURTA, SANA HAMURISI VE SUYU YOGURUN. UZERINi KAPATIP
BUZDOLABINDA YARIM SAAT BEKLETIN.SOGAN, YESIL BIBERI DOGRAYIP SIVIYAG ILE
KAVURUN.MANTARI VE TUZ EKLEYIP 15 DK PiSIRIN. OCAKTAN ALIP KARABIBER EKLEYIP SOGUTUN.
HAMURU 23X28 CM BOYUTLARINDAKI YAGLANMIS FIRIN KABINA YAYIN.UZERINE MALZEMEYi
YAYIP 175 DERECELIK FIRINDA PISIRIN. PISTIKTEN SONRA UZERINE RENDELENMIS KASAR PEYNIRI
KOYUN.
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