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MANTARLI TART

hazir tart hamuru

3 corbakasigi tereyagdi (veya margarin)
1 ¢corbakagsi@i kiyilmig maydanoz

25 gr rendelenmis taze kagar

2 adet yumurta ¢irpiimis

1 dis dévilmuls sarimsak

150 ml. ¢ig krema

350 gr mantar

1 adet sogan

Tuz ve karabiber

Derin bir tart kabina tart hamurunu yerlestlrin. 200 derecelik bir firnda 15 daki kadar pisirin. _

Bir sos kabinda yag: eritin, kiyilmis soganlari igine katip atip 3 dakika ¢evirin. Sarimsagy, ikiye bélinmds
mantarlari, maydanozu katip tuz ve biberi de ekledikten ettikten sonra 4-5 dakika daha pisirin. Bu karigimi tart
hamurunun Uzerine bosaltin.

Krema ve yumurtalari da iyice karigtinp mantarl karisimin Gzerine déktiin daha sonra Uzerine rendelenmis kasar
peynirini serpistirin. 190 derecelik firnda 40 dakika kadar pisirdikten sonra sicak veya soguk servis
yapabilirsiniz.
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