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MANTARLI TART

Tart hamuru igin:

2 su bardagi un

2 yemek kagsigi su

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasi tuz

100 gram margarin (oda sicakliginda)
Harci igin;

400 gr Kestane Mantari
1 dal prrasa

1 adet kabak

2 gay bardagi sivi yag
Tuz ve karabiber

Tdm hamur malzemelerini derin bir kapta bir araya getirin ve tart hamurunu yogurun. Hamuru yaglanmis tart
kalibina kenarlarinda ylikseklik birakacak sekilde yayin. Hamur kabarmamasi igin ¢atal yardimiyla delikler agin.
Onceden isitilmis firinda 30 dakika pisirin. Hamur piserken tart harcinin malzemelerini hazirlayabilirsiniz. Halka
halka dogradiginiz ¢arliston biberleri sivi yagda hafif kavurun. Halka dogranmis yesil kabak, pirasa ve ¢ok ince
olmayacak sekilde dogranmig kestane mantarlarini da ilave edin ve malzemeler suyunu ¢ekene kadar 15 dakika
pisirin. Tuz ve karabiberi de ilave ettikten sonra tim malzemeyi tart hamurunun Uzerine yayin. Mantarl tarti 10
dakika daha firinlayin, daha sonra servis yapin.
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