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MANTARLI TAGLIATELLI

Anadolujet Magazin

300 gram yumurtal tagliatelli
250 gram kultir mantar

3 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

2 dal feslegen

10 adet ¢eri domates

Kirmizi jalapeno biber

Zeytinyagi genis bir kapta iyice kizdirilir. Yikanmis ve kurulanmis mantar dilimlenip kizgin yagda kizartilir. ikiye
béllinen ¢eri domates, jalapeno biber ve son olarak tuz ile karabiber eklenir.

Derin bir tencerede kaynayan suya tuz ilave edilir. Tuzla beraber kaynamakta olan suya tagliatelli eklenir ve
yaklasik bes dakika pisirilir. Burada hedeflenen, makarnanin [?]al dente[?] yani nispeten biraz diri olarak
pisirilmesidir.

Kaynama suyundan yaklagik bir kepce ayrilir ve makarna stzulUr.

Pisirilen makarna, mantarli sos ve ayirdigimiz haglama suyu karigtirilir. Feslegen egliginde servis edilir.
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