B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTARLI TAGLIATELLE

Yarim paket tagliatelle makarna

8 adet mantar (kestane veya kiiltir)

2 adet yesil sogan

1 adet kirmizi biber

1,5 su bardagdi krema

1 tath kasidi toz safran (zerdecal)
Tuz

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasigi degirmenden karabiber
3 yemek kasi§i gicek yagi

1 su bardag@i toz permesan peyniri veya rendelenmis kasar peyniri
Makarnayi haglamak igin yeterince su
5 dis sarimsak

Tencereye suyu koyuyoruz. Tuz, ve 1 yemek kasigi yag ilave edip kaynamaya birakiyoruz. Toz safran ilave edip
kaynayan suya makarnalari birakiyoruz.

Diger tarafta tavamizin igcine 6nce 1 yemek kagigi tereyag! eritiyoruz. Daha sonra 2 yemek kasigi gicekyagi
koyuyoruz. Uzerine dogranmig sarimsak, kirmizi biber ve mantari ilave edip kavurmaya baglayinca karabiberi
ilave edip kavuruyoruz. Uzerine yesil sogan ilave edip bir siire daha kavuruyoruz. Kremayi ilave ediyoruz.
Haslanan makarnalari stizlp Uzerine soguk su gezdiriyoruz.

Hazirladigimiz sosun igine dékip karistiriyoruz. Tuz, karabiber ilave ediyoruz.

Servis tabagdina alip Gzerine istenirse rendelenmis kasar, toz permesan serpiyoruz. Servise hazir hale
getiriyoruz.
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