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MANTARLI TAGLIATELLE

200 gr. taze sogan, 2 sap biberiye, 1/2 demet kekik, 1/4 demet maydanozu ince kiyin. 500 gr. mantari
blyUkyUklerine gbre dort ya da iki par¢aya bolin. 250 gr. kiraz domatesi dérde bolin, ¢ekirdeklerini ¢ikartin. 1
paket tagliatelle makarnayi paket Gzerinde belirtilen tarife gére kaynar tuzlu suda 60 ml. sivi yag ilavesi ile
pisirin. Mantarlari 45 ml. kizgin yagda soteleyin. Yesillikleri ve domatesleri ekleyin. 40 gr. tereyadini ilave edip bir
tasim kaynatin. Tuz ve karabiber serpin. Makarnalarin suyunu siziip servis tabagina aldiktan sonra Gzerine
hazirladi§iniz sebzeleri yerlestirin.
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