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MANTARLI SUTLU BOREK

h //h r7.com

3 yufka

70-80 gr tereyagi
Igine:

Yarim kilo mantar

1 adet kuru sogan

3 ¢corba kasidi siviyag
1 yumurtanin aki
Dogranmis maydanoz
Tuz

Karabiber

Ayrica:

1,5 su bardagi st

2 ¢corba kasigi un

1 yumurta sarisi

Once boregin icini hazirlayalim. Siviyagi tencereye koyup isitin ve yemeklik dogradiginiz soganlari soteleyin.
Dogranmis mantarlari da sotelin ve tuzu, karabiberi koyup altini kapatin. Soguyunca maydanozu ve yumurta
akini ilave edip karigtirin.

Tereyagini eritin. Yufkalarin arasina eritiimis tereyadindan sirerek , t¢ yufkayi Ust Uste serin. En Ustteki yufkanin
lzerine de tereyadi strtin. Yufkalari 12 esit liggen pargaya kesin. (6nce arti seklinde kesin. Sonra her pargayi
esit U¢ parcaya kesin)

Genis kenarlarina mantarli icten koyup sigara bdregi sarar gibi sarin.

Kiguk bir tepsiye koyup Uzerine 1,5 bardak sutl gezdirin. Buzdolabinda siti ¢ekinceye kadar bekletin.

Siitl iyice gekince 2 gorba kasigi unu Uzerlerine serpin ve buzluga kaldirin. En az 6 saat bekletin. 1 giin
Onceden hazirlarsaniz daha glzel olacaktir.

Buzluktan ¢ikarip tzerlerine yumurta sarisi siriin ve 180° C&apos;de isitiimis firinda pisirin.
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