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MANTARLI SUFLE

https://migros.com.tr

500 gr. mantar

10 cl. krema

10 ml. s(t

6 adet yumurta

2 corba kagiJ! tereyagdi
1 adet sogan

2 dilim jambon

Tuz

Karabiber

Kori

80 gr. rendelenmisg rokfor

1. Bir tavaya tereyagini koyun.

2. Bu yagda sirasi ile rendelenmis sogani,mantarlari, dilim jambonlari soteleyin.

3. Ayri bir kasede krema, sut, 6 adet yumurta, rendelenmis rokfor peynirini, tuz, karabiber ve kéri ekleyerek iyice
girpin.

4. Sotelenen malzemeleri sufle kaplarina paylastirin.

5. Uzerine kremay! dokup, 6nceden isitilmig firinda pigirin.

5. Sicak olarak servis yapin.
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