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MANTARLI STROGANOFF

MALZEMELER

400 gr Dana Kusbasi

200 gr Mantar

1 Adet Sogan

100 gr. Taze Krema

50 gr Tereyagi

2 Bardak Su

1 Tath Kagigi Kirmizi Biber
Karabiber

Tuz

1 Defne Yapragi

HAZIRLANISI

Eti kizarana kadar tereyaginda kavurun

Ince dogranmis soganlari ve mantarlari ilave edin, surrekli karistirarak birka¢ dakika daha kavurun.
Defne yapragini ilave edip ve flambe edin.

2 bardak su, tuz ve karabiber ilave edip, suyunu ¢ekinceye kadar kisik ateste kaynatin.

Taze kremayi ilave edin, kaynayinca kirmizi pul biberi Gzerine serpistirin.

Pilav veya makarna ile hemen servis yapin
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