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MANTARLI SPAGETTI

1 paket kalin cubuk makarna

1/2 ¢orba kasi§i tereyagi

1 tath kasidi tuz

1/2 su bardagi kasar peyniri rendesi
salgasi icin;

1/2 kg. mantar

1 ¢orba kasigi salca

1/2 ¢orba kasigi un

1 corba kasigi siviyag

2 defne yapragi

Mantarlar temizleyip 3 su bardadi su ile yumusayincaya kadar pisiriniz. ]

Sosu igin: Tavaya salca, un ve 1 kasik siviyad, biraz tuz ve karabiber koyarak karistiriniz. Igine 2 defne yapragi
ile mantarin haslama suyundan 2 su bardagi ilave edip karistirarak pisiriniz.

Montari hazirladiginiz sosun igine atip birka¢ tasim kaynatiniz. Genis bir tencereye tuz, yag ve 5,5 su bardagi su
koyup kaynatiniz. Su kaynayinca makarnalari kirmadan igine atiniz. Hafif hararetli 1sida arasira karigtirarak
suyunu ¢ekinceye kadar pisiriniz.

Makarnayi servis tabadina bosaltip Gzerine mantarl sosunu gezdirip kasar peyniri rendesi serpiniz.

ML® Spaghetti Polpette icin tiklayin
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