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MANTARLI SOSISLI VOLOVAN

Pinar Milfoy

Pinar Acbitir Sosis
Susam

1 Yumurta

6 Adet Kestane Mantari
1 Adet Yesil Biber
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Milféy hamurunu volovan formunda kesip yumurta sarisi ile birbirine yapistirin.
15 dakika 180 derecede pisirin.

Pistikten sonra orta kisimlarini ¢atal yardimi ile séndurin.

Tavada zeytinyagini kizdirin.

Dogranmig yesil biber, mantar ve sosisleri kavurun.

En son tuz karabiber ve maydanoz ekleyip volovanlarin i¢ine doldurun.
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