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MANTARLI SOSİSLİ VOLOVAN

Pınar Milföy
Pınar Açbitir Sosis
Susam
1 Yumurta
6 Adet Kestane Mantarı
1 Adet Yeşil Biber
Zeytinyağı
Tuz
Karabiber

Milföy hamurunu volovan formunda kesip yumurta sarısı ile birbirine yapıştırın.
15 dakika 180 derecede pişirin.
Piştikten sonra orta kısımlarını çatal yardımı ile söndürün.
Tavada zeytinyağını kızdırın.
Doğranmış yeşil biber, mantar ve sosisleri kavurun.
En son tuz karabiber ve maydanoz ekleyip volovanların içine doldurun.

© lezzetler.com tarif no:173968 • adı:Mantarlı Sosisli Volovan • gönderen:Gül • indirme tarihi:02.04.2025 - 19:48

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantarli-sosisli-volovan-vt121165
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/mantarli-sosisli-volovan-173968.jpg
http://www.tcpdf.org

