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MANTARLI SOSIS

Malzeme:

250 gr sosis

Yarim kilo domates

150 gr mantar

2 dis sarimsak

2 adet carliston biber

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Domatesler ve biberleri yikayin. Domateslerin kabuklarini soyun. Biberlerin saplarini keserek ¢ekirdeklerini
temizleyin. Mantarlari nemli bir bezle silip dilimleyin. Sarimsaklarin kabuklarini soyup kiyin. Domates, mantar,
¢arliston biber ve sarimsag@i az yagdla soteleyin. Dilimlenmis sosisleri ilave ederek 5 dakika pisirin. Ocaktan alip
tuz ve karabiberle tatlandirin. Sicak servis yapin.
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