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MANTARLI SOSIS

15-20 adet mantar

2 adet orta boy patates
5 adet sosis

1 adet sogan

4 corba kasigi sivi yag

1 corba kasigi salca

2 su bardagi su

Tuz, karabiber, pul biber

Tavaya yagd konur. Ardindan ince kiyilmig sodan atilir. Pembelesince kugbasi buyUkligunde dogranmis patates
eklenir. Sicak su katilir, 15 dakika pigirilir. Dogranmis mantar ve sosis eklenir. 10 dakika sonra sal¢a ve
baharatlar katilir. Kapakli olarak orta ateste 10 dakika daha pisirilir. Sicak tuketilir.
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