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MANTARLI SOSIS GUVEC

500 gram 1 santim kalinliginda dogranmig sosis
200 gram kuiltdr mantar

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigdi tereyadi

1 adet kuru sogan

4 dis sarimsak

3 adet domates

4 adet yesil biber

1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi tuz

1/2 gay kagigi karabiber

Uzeri icin:

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Sogan ve sarimsagi kip kip dograyin.

Gekirdeklerini cikarttiginiz yesil biberleri ince ince dilimleyin.

Domateslerin de kabuklarini soyun ve kip kip dograyin.

Mantarlari nemli bir bezle silerek temizleyin.

Dogranmis sodan ve sarimsagi soteleyin. Yesil biber ve domatesi de ilave ederek sotelemeye devam edin.
Mantarlari da bu asamada ekleyin. Son olarak sosisleri de ilave edin ve 2 dakika daha sotelemeye devam edin.
Tuz, karabiber ve pul biberle baharatlandirin.

Sosisli mantarl karigimi gliveg kaplarina paylastirin.

Rendelenmis kasar peynirini serpistirin.

Tereyagdini dort esit parcaya bollp, peynirlerin Gzerine yerlestirin.

Peynirler iyice eriyene kadar 200 derecelik firinda pigirin.
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