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MANTARLI SOGAN DOLMASI

4 adet blyuk boy sogan
1.5 su bardagi su

1 kasik zeytinyagi

300 gr. kiyma

1 adet kereviz

3 adet mantar

1 corba kasigi ceviz igi
Tuz

Karabiber

Soganlar soyup Ust kisimlarini kesin. Tencerede soganlari 10 dakika haslayip stiziin. Soganlarin igini oyup
¢ikarin. Kiymayi zeytinyaginda kavurun. Uzerine kip kiip dogranmis kereviz ve mantarlari ilave edip kavurun.
Ocaktan alip ceviz igi, tuz ve karabiberi katip karistirin. Ig malzemeyi soganlara pay ederek doldurun. Dolmalari
tepsiye dizip firnda 35 dakika pigirin.
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